Frytkownica Beztluszczowa 9w1 | 1500W 3,6l

Kod produktu

104342, 104278
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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby méc jak najdtuzej cieszy¢ sie produktem i
zapewni¢ bezpieczne uzyytkowanie, nalezy bezwzglednie przestrzega¢ niniejszej instrukciji
montazu. Zachowaj te instrukcje na przysztosc.

INSTRUKCJA

OSTRZEZENIE! Postepuj zgodnie z instrukcjami bezpieczenstwa i montazu, aby unikngé
ryzyka obrazen lub uszkodzenie produktu.

A Wylacznie do uzytku domowego, niekomercyjnego!

Wazne: przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje i zachowaj jg na przyszios¢. Jesli w
przysztosci przekazesz ten produkt komu$ innemu, nie zapomnij przekazaé réwniez tej
instrukciji.

Mate czeéci i plastikowe torby nalezy przechowywaé poza zasiegiem dzieci.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Sprawdz wszystkie elementy, komponenty i czesci pod kgtem uszkodzen. Mimo starannej
kontroli moze sie zdarzy¢, ze nawet najlepszy produkt ulegnie uszkodzeniu podczas
transportu. W przypadku uszkodzenia prosimy o kontakt. Uszkodzone czesci mogg stanowi¢
zagrozenie dla zdrowia.

Nigdy nie modyfikuj produktu! Zmiany spowodujg utrate gwarancji.

Do czyszczenia uzyj gabki i cieptej wody z mydtem. Nie stosowac¢ agresywnych srodkéw
czyszczacych ani wybielaczy.
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Korzystanie z frytkownicy

Produkt stanowi prostg, zdrowg wersje przygotowywania ulubionych positkow. Zapewnia
duzg zmiennosc¢

podczas przygotowywania potraw dzieki cyrkulacji gorgcego powietrza ze wszystkich stron.

Cechy:

» Smazenie, grillowanie, pieczenie, pieczenie, smazenie, duszenie, podgrzewanie,
rozmrazanie i utrzymywanie ciepta.

Uzywaj produktu wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem producenta i objetym jego gwarancja.

Opis ogoiny — rysunek 1

Obr 1
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. Patelnia
Kosz
. Uchwyt kosza

. Przycisk oprézniania kosza

. Przycisk umozliwiajgcy wtaczenie/anulowanie
. LED z ekranem dotykowym

. Sterowanie timerem: 0 — 30 min

. Regulacja temperatury 80-200°C

. Preset - wielokrotne nacisniecie

M, aby wybra¢ program

10. Doptyw powietrza

11. Wyloty powietrza

12. Kabel sieciowy
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Specyfikacja techniczna
Model DBHF002
Napiecie 220-240V
Czestotliwosé 50/ 60 Hz
Moc 1485 W
Kontrola temperatury 80 —-200 °C
Timer Do 30 minut
Klasa bezpieczenstwa [

Instrukcje bezpieczenstwa

Nie narazac¢ na bezposredni kontakt z wodg ze wzgledu na napiecie
elektryczne.

Nie narazac¢ na bezposredni kontakt z urzgdzeniami grzewczymi.

Nie zakrywaj wlotu i wylotu powietrza.

Olej na patelni zwieksza ryzyko pozaru.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia, gdy jest wigczone.

Upewnij sie, ze urzgdzenie pracuje na takim samym napieciu, do jakiego
przystosowane jest gniazdko.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli kabel gtébwny, gniazdo lub inna czes¢ sg
uszkodzone.

Nie uzywaj urzadzenia w zasiegu dzieci.

Trzymaj urzgdzenie z dala od gorgcych powierzchni.

Nie pozostawiaj kabla zasilajgcego w pozycji narazonej na zakopnieciej.
Nie chwytaj wiosow na kabel.

Nie nalezy dotykac¢ kabla mokrymi rekami.

Nie uzywaj przedtuzacza do urzgdzenia.

Nie zostawiaj urzgdzenia w poblizu zaston lub innych tekstylidow.
Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokoét urzadzenia z kazdej
strony.

Nie ktadz niczego na urzadzeniu.

Nie uzywaj urzgdzenia do celdw innych niz okreslone w instrukciji.
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e Nie pozostawiaj urzgdzenia wtgczonego bez sprawdzenia go.

Nie zblizaj sie do pary wydobywajgcej sie z frytkownicy.

Jesli z frytkownicy wydobywajg sie ciemne kteby dymu, natychmiast odtacz jg od
pradu.

Nalezy zwraca¢ uwage na bezpieczenstwo dzieci, uniemozliwia¢ im korzystanie z
frytkownicy bez nadzoru osoby doroste;j.

e Dzieciom nie wolno my¢ frytkownicy ani bra¢ udziatu w jej konserwacji.

Ostrzezenie
e Upewnij sie, ze urzgdzenie jest ustawione poziomo, na twardej, solidnej
powierzchni.
e Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku wytgcznie w domu, nie mozna go uzywac
w stotéwkach i innych restauracjach. To rowniez nie jest objete gwarancja.
e Zawsze odtgczaj urzgdzenie, gdy nie jest uzywane.
e Przed myciem odczekaj okoto 30 minut, az frytkownica ostygnie.

Automatyczne wytaczanie
Urzadzenie posiada wbudowany timer. Wytgcza sie automatycznie, gdy czas osiggnie 0.

Pola elektromagnetyczne

Urzadzenie podlega wszelkim normom dotyczgcym pol elektromagnetycznych (EMF).
Przy wiasciwym stosowaniu nie ma ryzyka uszkodzenia organizmu cztowieka, co zostato
udowodnione naukowo.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki.

2. Umyj koszyk i patelnie w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i niesciernej

gabki.
3. Umyj frytkownice wewnagtrz i na zewnatrz kawatkiem materiatu.

Przygotowanie do uzycia Obr 2
1. Umiesc¢ urzgdzenia na twardej, réwnej, poziomej i zaroodpornej

powierzchni.

2. Umiesc¢ kosz na patelni (Rysunek 2).

Nie wlewaj oleju ani innych plynéw na patelni¢ i nie kladz
niczego na frytkownicy.
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Smazenie na goragcym powietrzu
1. Podtgcz gtéwny kabel do gniazdka wbudowanego w $ciane
2. Ostroznie wyjmij patelnie z frytkownicy (Rysunek 3)..

3. Umies¢ sktadniki w koszyku.
4. Wsun patelnie z powrotem do frytkownicy (Rysunek 4).

5. Wybierz funkcje i temperature sktadnikéw (Rysunek 5).

Notatka:

Dostepnych jest 7 funkgciji: frytki, kurczak, stek, krewetki, mieso,
ciasto, ryba

Nacisnij przycisk, aby wybra¢ odpowiednig funkcje dla kazdego
sktadnika. Mozliwo$¢ zmiany czasu w trakcie pracy - TIME PLUS,
odpowiednio MINUS, na panelu sterowania, jedno naci$niecie
odpowiada 1 minucie regulacji. Temperature reguluje sie za
pomocg przyciskow.

TEMP PLUS i TEMP MINUS - 1 nacis$niecie to 5 stopni. Do
szybkich zmian temperatury
trzymac przez dtugi czas.

6. Wybierz odpowiednig temperature i funkcje sposrod 7
wymienionych i nacisnij przetgcznik,
urzadzenie uruchamia sie i podgrzewa skfadniki. Przycisk M stuzy

do wyboru i zmiany funkcji. Mozliwe sg zmiany czasu i temperatury.

7. Ikony ogrzewania i powietrza bedg migac podczas pracy
urzgdzenia (Rysunek 6).
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Aby wigczy¢ frytkownice, obro¢ pokretto timera na zgdany czas gotowania, a frytkownica
zacznie dziatac.

Uwaga:

Podczas przeptywu gorgcego powietrza ikona ogrzewania swieci albo nie $wieci. Oznacza
to, ze element grzejny

Swieci sie — temperatura osiggneta poziom, na jaki zostata ustawiona. Jesli nie swieci —
temperatura jest ponizej ustawionego poziomu.

Jesli urzadzenie jest zimne, dodaj 3 minuty do przygotowania potrawy.

Rozgrzej urzadzenie przez 3 minuty, jesli jest zimne. Najpierw nacisnij WARM UP i PLUS, a
nastepnie witgcz przycisk

aby wigczy¢, aby wigczy¢ frytkownice w celu stopniowego nagrzewania. Po podgrzaniu
ostroznie wyjmij patelnie z frytkownicy

(Rysunek 3).

Ostrzezenie:
Urzagdzenie przestaje sie grzac po zdjeciu naczynia, przeptyw powietrza zatrzymuje sie po 5
sekundach.

A. Lampka zasilania i lampka rozgrzewania zaswiecg sie

B. Timer zaczyna odlicza¢ czas przygotowania.

C. Podczas smazenia gorgcym powietrzem lampka grzania
bedzie sie od czasu do czasu wigczac i wytgczac. To wskazuje
aby element grzejny byt wtgczany i wytgczany w celu osiggniecia
ustawionej temperatury.

D. Nadmiar oleju ze sktadnikéw pozostanie na dnie patelni.

Obr 7

8. Niektore sktadniki wymagajg potrzgsania w trakcie
przygotowania (pkt

Ustawienia w tym rozdziale). W tym celu wyciggnij patelnie
z urzadzenia, trzymajgc za uchwyt i grzechotke. Nastepnie widz patelnie
z powrotem do frytkownicy (Rysunek 7).
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Ogtoszenie: Obr 8
Nie naciskaj przycisku na patelni, gdy sie potrzgsa (Rysunek 8).

Wskazéwka:
Mozna zdjg¢ koszyk z patelni i potrzgsng¢ nim, aby zmniejszy¢
wage.

9. Jesli ustyszysz dzwiek timera, ustawiony czas uptynat. Wyjmij Obr9
patelnie i umiesc¢ jg na powierzchni odpornej na ciepto

Uwaga: Mozesz takze wytgczy¢ urzadzenie recznie, ustawiajgc
temperature na 0.

10. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli nie, po prostu wsun
patelnie z powrotem.

11. Aby usung¢ mate sktadniki, takie jak frytki, nacisnij
przycisk, aby zwolni¢ kosz (1) i podnies¢ kosz z patelni (2) —
Rysunek 9.

Nie przewracaj patelni, w przeciwnym razie olej opadnie na dno i Obr 10
przeniknie do skfadnikow.
12. Oprdéznij kosz i umies¢ go w misce lub talerzu (Rysunek 10).

Wskazéwka:

Do wyjmowania duzych lub delikatnych sktadnikdéw z kosza nalezy
uzywacé szczypiec.

13. Po skohczeniu jednej porcji jedzenia frytkownica jest od razu
gotowa do przygotowania kolejnej

Ustawienia:

Tabela 1 ma charakter wytgcznie orientacyjny, poniewaz surowce réznych producentow
réznig sie rozmiarem i ksztattem, dlategozawsze postepuj zgodnie z zaleceniami
producenta.

Porady:

e Zreguty mniejsze sktadniki wymagajg krétszego przygotowania, wiecej sktadnikdw
tylko troche dtuze;j.

e Mieszanie matych skfadnikow zapewni lepsze i rwnomierne ugotowanie.
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Dodaj odrobine oleju do swiezych ziemniakdw, aby uzyskac¢ chrupigcy efekt.

Nie przygotowuj zbyt ttustych sktadnikow, np kietbaski.

Przysmaki, ktére zwykle przygotowujesz w piekarniku, mozna réwniez przygotowac
we frytkownicy.

Potprodukty mozna réwniez przygotowac we frytkownicy. Potprodukt jest gotowy
szybciej niz ten wyrabiany w domu.

Sktadniki mozna takze podgrza¢ we frytkownicy. Aby je podgrzaé, nalezy ustawi¢
temperature na 150°C i czas do 10 minut.

Mycie, konserwacja i przechowywanie

e Naprawy moga by¢ przeprowadzane wytgcznie przez wyspecjalizowanego
sprzedawce.
Sprawdz, czy wszystkie czesci sg kompletne i nieuszkodzone. Jesli nie, nie uzywaj
produktu, ale zgto$ to do sprzedawcy.
Wiasciwa konserwacja przedtuzy zywotnos¢ produktu.
Umyj patelnie po kazdym uzyciu, ale nie uzywaj materiatéw Sciernych na zadnej
czesci produktu.
Uzywaj wilgotnej szmatki, gorgcej wody i zwyktego ptynu do mycia naczyn oraz
gtadkiej, niesciernej ggbki.
W razie potrzeby odttuscic¢ i oczysci¢ pedzelkiem z resztek jedzenia.
Po umyciu przechowywac¢ w suchym i czystym miejscu.

Tabela 1 — Przygotowywanie positkow

Min — max Minuty Temperatura Potrzgsanie
waga(g) (‘C)

Cienkie mrozone frytki 300 - 700 9-16 200 v

Grube mrozone frytki 300 - 700 11-20 200 v

Frytki domowe 250 16 - 20 200 v

Rosti 500 15-18 180 v

Pieczone ziemniaki 100 - 500 15-18 200 v

Stek 100 — 500 8-12 180

Kotlet schabowy 100 - 500 10- 14 180

Hamburger 100 - 500 7-14 180
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Kietbasa 100 — 500 13-15 200

Szasziyki 100 - 500 18 - 22 180

Piers z kurczaka 100 - 500 10-15 180

Sajgonki 100 — 400 8-10 200 v
Mrozone nuggetsy z 100 - 500 6-10 200 v
kurczka

Mrozone paluszki rybne | 100 — 500 6-10 200 v
Ser w panierce 100 - 400 8-10 180

Warzywa faszerowane | 100 — 400 10 160

Ciasta 300 20-25 160

Quiche 400 20-22 180

Mufiny 300 15-18 200

Stodkie smakotyki 400 20 160

Tabela 2 — Problemy i ich rozwigzanie

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiagzanie

Frytkownica nie dziata

Nie jest prawidtowo
podigczony

Kabel zasilajgcy musi by¢ dobrze
zasuniety w gniazdko.

Timer nie jest
ustawiony

Ustaw czas smazenie do
uruchomienia.

Sktadniki nie sg
upieczone

Za duzo sktadnikéow

Mniej sktadnikéw, ale wiecej razy.

Nie mozna witozy¢
patelni

Za duzo sktadnikéow

Obserwuj skale.

Patelnia jest
przechylona

Kre¢ nig do kiedy nie ustyszysz
klikniecie.

Biaty dym

Tiuste sktadniki

Olej wyciekajgcy do miski przegrzewa
sie, ale niema to negatywny wptyw na
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urzgdzenie.
Swieze frytki sg Nie zostaty Umyj dokfadnie ziemniaki a zaréwno i
nierbwnomiernie prawidtowo umyte resztki oleju z patelni
upieczone
LIKWIDACJA

Instrukcje utylizacji

Prosimy o zapoznanie sie z wytycznymi i normami dotyczgcymi prawidtowe] utylizaciji
opakowan obowigzujgcymi w Panstwa regionie. Opakowanie moze czesciowo sktadac sie z
torebek plastikowych — w tym zakresie nalezy zachowaé szczegdlng ostrozno$¢, aby dzieci
do nich nie dosiegly. Niebezpieczenstwo uduszenia!

Utylizacja zuzytego sprzetu

Urzgdzenie nalezy utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami i przepisami dotyczgcymi

usuwania odpadow.

Znaczenie symbolu , kosza na $mieci”.

Chron nasze srodowisko. Urzgdzenia elektryczne nie mogag
by¢é wyrzucane do odpadow komunalnych. Korzystaj z
wyznaczonych punktéw zbidrki sprzetu elektrycznego i oddaj
sprzet elektryczny i elektroniczny, ktérego juz nie uzywasz.

Pomoze to zminimalizowac¢ potencjalny wptyw niewtasciwe;j
utylizacji na srodowisko i zdrowie ludzkie.

Przyczyniajcie sie wiec do recyklingu i innych form odzysku
zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego.
Informacje o miejscach, w ktérych mozna utylizowaé swoje
urzgdzenia, mozna uzyska¢ od wiadz lokalnych.
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